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UNE ATMOSPHÈRE, UN ENVIRONNEMENT, UNE PHILOSOPHIE



Entrées

L E  R I S  D E  V E A U
ris de veau de Mr Gonnord rôti au beurre 

tapenade, gel & croustillant d’olives, Colatura di Alici 
17€

L A  S U C R I N E
sucrine braisée au barbecue, crumble d’anis étoilé

sponge cake de mâche, jus de légumes braisés & corsés soja/cacahuètes

mélange d’herbes de saison

15€

L E  F O I E  G R A S
foie gras mi-cuit de Chez Morille, gelée de mangue 

condiment oignon rouge & mangue, litchi lacto-fermenté & pain maison 

18€

L E  P O U L P E
en deux services

carpaccio avec suprême de citron brulé
crumble & gel orange/pamplemousse, vinaigrette à l’orange

grillé avec une huile de citron jaune & zeste de citron vert, pousses de moutarde 
15€ 



Plats

L A  C A I L L E
en deux services

rôtie sur le coffre, millefeuille de pomme de terre

sauce hollandaise à l’orange & au vermouth

bonbon de cuisse confit dans son jus
28€

L E  B O E U F
tournedos en crépinette, crème de mogettes du marais

mini carottes, oignons glacés & croustillants

fleurs d’ail de La Régalade & jus corsé
29€

L E  R O U G E T  G R O N D I N
rouget grondin cuit sur peau, purée de panais, radis crus & cuits

tombée de poireaux, caviar de Nouvelle Aquitaine & beurre blanc Nantais
28€

L E  C A B I L L A U D
marbré de cabillaud en basse température

céleri en textures (purée, gel & rôti)

 sauce champagne & œufs de truite de Lussais
27€



Desserts

L A  P O M M E  &  G R E N A D E
pomme Gala en trompe l’œil, insert pomme & grenade 

ganache montée au carcadet, granité de grenade, tuile croustillante
12€

L E  M A R R O N
marron confit, ganache vanille-marron, crumble de marron

 glace vanille au pineau blanc des Charentes  
13€

L E  C H O C O L A T  N O I S E T T E
sphère de noisette, crème de chocolat, biscuit joconde, 

croustillant de chocolat & glace choco/noisette 
12€

L E S  F R O M A G E S
sélection de fromages

du Marché des Halles de Niort
12€



Menu Enfant
VOLAILLE 

ou

CABILLAUD

-

MAGNUM MAISON

16€

merci de préciser toutes allergies ou intolérances alimentaires
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