Pty

marinade citron/gingembre, condiment épicé/tomaté
crumble de piment fumé & salade d’herbes fraiches

SARDINES

ou

SPANAKOPITA
feuilleté maison d’'inspiration grecque, féta, épinards
cresson & sauce cacahuete

FILET DE VIEILLE
roti au beurre d'origan, capres & citron
fenouil confit, bourgeons d’origan frits

ou

ARAIGNEE DE VEAU
rotie & marinée a l'ail des ours
panisses de pois chiche & condiment oseille moutardé

TZATZI-KIWI
creme fleurette de Pamplie a la menthe poivrée, kiwi frais & brulé
pickles de concombre au sirop de basilic, gel kiwi/menthe

ou

POIRE POCHEE
a la camomille, en chapelure de nougatine
crémeux camomille, crumble de pignon de pins torréfiés

PLAT UNIQUE 16€
ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT 24€
ENTREE/PLAT/DESSERT 28€

MENU DISPONIBLE EN SEMAINE UNIQUEMENT

PRIX EN EUROS TTC



	Menu Déjeuner
	Entrées
	SARDINES
	marinade citron/gingembre, condiment épicé/tomaté crumble de piment fumé & salade d’herbes fraîches
	ou

	SPANAKÓPITA
	feuilleté maison d’inspiration grecque, féta, épinards cresson & sauce cacahuète


	Plats
	FILET DE VIEILLE
	rôti au beurre d’origan, câpres & citron  fenouil confit, bourgeons d’origan frits
	ou

	ARAIGNÉE DE VEAU
	rôtie & marinée à l’ail des ours  panisses de pois chiche & condiment oseille moutardé


	Desserts
	TZATZI-KIWI
	crème fleurette de Pamplie à la menthe poivrée, kiwi frais & brulé pickles de concombre au sirop de basilic, gel kiwi/menthe
	ou

	POIRE PÔCHÉE
	à la camomille, en chapelure de nougatine crémeux camomille, crumble de pignon de pins torréfiés
	PLAT UNIQUE 16€ ENTRÉE/PLAT OU PLAT/DESSERT 24€ ENTRÉE/PLAT/DESSERT 28€
	PRIX EN EUROS TTC





