
NOUVELLE CARTE



F O R M U L E  B O W L  E X P R E S S :  2 0 €
( B O W L  +  D E S S E R T )

B O W L S
& GOURMETS

D E S S E R T

CARPACCIO EXOTIQUE 

ananas, mangue, kiwi, kaki 

& nashi, sirop d’orange 

sanguine 

 

PANAIS/BANANE 

tartelette panais confit  

mousse banane, feuillantine 

& cardamone 

 

CHOCOLAT 

Abinao 85%, nougatine

craquante, praliné cacahuète

crème anglaise 

 

---

 

OPÉRA PISTACHE**

bavaroise fleur d’oranger, 

gelée groseille, dacquoise, 

sauce pistache

10

11

12

1316

12

12

12

B O W L S

TERRE

volaille, boulgour, radis, 

oignons rouge, carottes 

& noix de cajou

 

MER

saumon, épinards, fêta, 

noisettes chimichurri 

au piquillos

 

GREEN

avocat, quinoa mangue

coriandre, pois chiche

 

 

---

 

LOBSTER**

homard, fenouil 

mayonnaise de tête

*

*salade composée  ** hors menusprix en euros TTC



T A P A S
& APÉRO

A P É R O

LITTLE METS**

assortiment charcuteries 

& fromages (2 personnes)

 

 

BIG METS

assortiment charcuteries

& fromages (4 personnes)

 

---

 

SAUCISSON 

porc noir - 100gr

 

CHORIZO 

piment d'espelette - 100gr            

 

RILLETTE DE CANARD 

au foie gras - 190gr

 

TERRINE 

boudin noir - 200gr                     

12
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4,5

4

4

CALIFORNIA ROLLS

saumon/avocat

vinaigrette au soja

 

 

CREVETTES PANÉES

mayonaisse au citron

 

 

CROQUETTE D'ALIGOT

comté, ail & persil

 

 

TEMPURA DE REX

lapin croustillant

& béarnaise moutardée

 

---

 

VELOUTE*

potimarron, épinard 

ou panais selon le choix

du chef

T A P A S (3 pièces )

*l'unité

5

** POSSIBILITÉ DE RÉALISE UNE PLANCHE UNIQUEMENT DE CHARCUTEIE OU DE FROMAGE

12

14,5

prix en euros TTC



G O U R M E T
 

EPINARDS EN TEXTURES 

œuf parfait & nambouré citron/noisette

10

 

 

POULPE FUMÉ 

carpaccio de radis red meat

pomelo confit, chimichurri au piquillos

13

 

 

TERRINE DE FOIE GRAS

mi-cuit, chutney d'abricot sec

brioche moelleuse

15

 

 

HUÎTRES

Fine de Claire, Marennes N°3

6 pièces

12

prix en euros TTC


