
CARTE & BOISSONS

commande & paiement au comptoir



Foueés

IODÉ
crème ciboulette / truite / fèves
pickles / citron

08€

VEGÉ
asperges / ail des ours / gremolata
pissenlit 

08€

CARNÉ
agneau / stracciatella / oignons 
gingembre / pignons / raisins 

08€

*boule de pain maison en double pousse
cuite & garnie



TATAKI DE VEAU
sauce gribiche / fleur d’ail / parmesan 12€

PANISSES
frites de farine de pois chiche  & ses 3 condiments 08€

CHOUX DU MOMENT 
4 petits choux pâtissiers garnis 
selon les arrivages du jour

08€

Tapas

CHARCUTERIES
assortiment de charcuteries ibériques

15€
FROMAGES
assortiments de fromages des halles de niort

MIXTE
assortiment de charcuteries & fromages

28€

pour 2 pour 4

Planches*pain & beurre inclus



Cocktail

LISOU
vodka / byrrh / troussepinette
aux épines noires / select aperitivo
thym citron / pulpe myrtille / thé blanc
cardamome noire / citron / lait

MOON
calvados / porto blanc / liqueur de banane
oolong / noix de pecan café / citron / lait 

SIMONE
cognac / suze / picon / apry / abricot
baie timut / pulpe yuzu / origan
citron / lait

CHACHA
rum / porto 10 ans / amaretto 
sirop de gingembre / ananas / piment rouge
citronnelle / piment fumé / thé noir
citron / lait

ALCOOL milk punch clarifié

12€



LAMANTIN
orange / mangue / ananas / sirop de rhum
curry / miso curcuma / romarin
citron / lait

RIVIERE PILOTE
raisin / pamplemousse / menthe verveine
sirop de grenadine galanga / combawa /
citron / lait

VIDA
verjus / maté clémentine
fruit de la passion / romarin
baie & sirop passion / citron / lait

Cocktail
SOFT milk punch clarifié

08€



1930
folle blanche
gros plant du pays nantais / 2024 
les vins de Lavie (44)

06€/27€

GAUDRY’OLLE
sauvignon
igp val de loire / 2024
vincent gaudry (18)

6,5€/31€

Vins
B L A N C

verre / bouteille

LE DROIT CHENIN
chenin
chinon blanc / 2024 
béatrice & pascal lambert (49)

07€/33€

LE COUP DE BLANC DU MOMENT
ça dépend de la météo 
& de l’humeur des bouteilles 

05€/25€



HORS-NORME
gamay / pinot noir
vdf / 2022 
nicolas raspiller (21)

07€ / 33€

06€ / 28€
HORS SERIE
syrah 
vdf / 2019
julien delhomme (84)

GRIN-GALETS
grenache / cinsault / carignan 
côtes du Rhône / 2024 
les vignerons d’estézargues (30)

05€ / 25€

LES PERRUCHES
cabernet franc
chinon rouge / 2022 
béatrice & pascal lambert (37)

6.5€ / 31€

Vins
R O U G E

verre / bouteille



05€/25€

05€/25€

05€/25€

Vins O R A N G E
R O S É
D O U X

ORANGE ARE NOT
THE ONLY FRUIT
sauvignon gris / semillon
vdf / 2021 
la colombine (33)

O R A N G E

A BOIRE
grenache / cinsault
coteaux du pont du gard / 2023
château d’or & de gueule (30)

R O S É

COUP DE COEUR
colombard
vdf / 2024 
mas cosa (34)

D O U X

verre / bouteille



AMER-AMOR
agrumes - sureau
cidre / 2022 
eclectik (bourgogne)

25€

60/40
cidre / 2022
cyprien lireux (normandie)

25€

CHAMPAGNE RÉSERVE
EXTRA-BRUT
pinot meunier / chardonnay
pinot noir / vdf
2018/2019/2020/2021
thierry fournier (marne)

13€/62€

6.5€/28€
BOUT EN TRAIT
cabernet franc 
pétillant naturel rosé / 2024
domaine du trait (touraine)

P É T I L L A N T

Vins
verre / bouteille



Softs

05€LIMONATA 
sicile / bona

27,5cl

05€C O L A
sicile / bona

27,5cl

04€
AQUA CHIARA 
PÉTILLANTE
eau micro-filtrée

75cl

04€
JUS DE POMME NATUREL 
beceleuf (79)
didier planchet 

33cl



LIQUEUR DE MENTHE 
boma 

08cl 07€

Spirits

10€
COGNAC PORT CASK
10 générations
maison ferrand

05cl

12€
pure single jamaican rum
RUM HAMPDEN 1753 05cl

10€
L’ABRICOT DU ROULOT
abricot Bergeron 
jean marc roulot

05cl



TRIPLE / 8,5°
blonde de spécialité belge
brasserie duvel

06€/08€
25cl / 33cl

NEIPA / 6°
ipa new england
brasserie La débauche

05€/09€
25cl / 50cl

ÉCUMES / 5°
blanche
brasserie La mélusine

4,5€/08€
25cl / 50cl

METEOR / 0°
indian pale ale
brasserie meteor

6,5€
33cl

Bières
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