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[BAR A VINS]

COMMANDE AU COMPTOIR
MERCI D'INDIQUER VOTRE NUMERO DE TABLE



TAPAS



CARTE DES TAPAS

PATATAS BRAVAS
purée de pomme de terre frite, mayonnaise a l'ail noir & jeunes pousses

GNOCCO FRITTO
pate a pizza frite, baba ganousch & grenade

ACCRAS DE POULET
&guacamole

SAUCISSON
fuet iberique de 130 gr

RILLETTE MAISON
du moment

POULPE GRILLE
tentacules cuites au barbecue, sauce Chamoula (herbe, ail, citron)

BELLOTA-BELLOTA
assiette de jambon bellota ibéerique de 100 gr & condiments

BURRATTA - entiere a partager
foccacia maison & pesto basilic

CARPACCIO DE BOEUF
soja, cachuétes grillées, citron & salade

SALADE GRECQUE
concombre, olive, féta, vinaigrette a l'origan

OS A MOELLE
pain Maison & ail confit

15

12

12

10

10

DESSERT

a l'ardoise

CHARCUT' assortiment de charcuteries ibérique
FROM' assortiment de fromages du marché
MIXTE assortiment de charcuteries & fromages

(pain & beurre inclus)

pour 2 personnes :15€ // pour 4 personnes : 28€

Prix en euros TTC



BOISSONS



COCKTAILS MAXOLOGIST S,

MILK PUNCH CLARIFIE

BOREAL 12
Grappa, Ouzo, triple sec curagao, sirop de mangue, mangue, aneth, anis vert,
thé vert yuzu badiane, citron jaune & lait

POPEYE
Vodka, Noilly Prat, olives vertes, cocktail d'algues, kumquat, thé vert Matcha,
estragon, sirop de concombre, combawaq, citron jaune & lait

JEANETTE
Pisco, Cachacga, bitter Pilla Select, jus & poudre de pamplemousse, romarin
baie de verveine, pulpe de litchi, citron jaune & lait

GISELE

Gin, equ de vie de prune, Marsala, Trouspinette a la fraise des bois

rhubarbe confite, sirop de violette, cardamome verte, menthe poivrée & basilic
citron jaune & lait

MARY
Gin, Verveine, liqueur d’Angelique, jus de pomme, romarin, baie de geniévre,
miel de Surimeau, citron vert & lait

SIMONE

Cognac, Suze, Picon, liqueur Apry, jus d'abricot, origan, pulpe & bitter yuzu
baie de sil-timur, citron jaune & lait

COCKTAIL SOFTS o

JACKOTT 7
Jus de citron, eau minéral, sucre moscovado, mélisse & menthe bergamote,
baie de Timut

LAMANTIN
Orange, Mangue, Fruit de la Passion, Baie & sirop de la passion
citron jaune, lait

CAPITAINE
Optimae Atlantis, Mediteranean Tonic

Prixen euros TTC



BIERES

25cl 50cl
BIERE PRESSION 5 g
BLONDE RIEGELE / PILS ALLEMANDE 4 7
BIERE BOUTEILLE (33c]) ﬂ
BRASSERIE LOUIS & MARGUERITE
FURIOUS ALE/ TRIPLE / AMBREE MIEL 6
GRANDE CHAMPAGNE 6.5
BIERE BOUTEILLE (75cl)
BIERE DES VENDANGES AROMATISE / BRASSERIE LES ACOLYTES 18
Biere légere et désaltérante d'une couleur rubis, aux notes de raisins frais
et fruit rouges, marquée par une légére acidité provenant du jus de raisin
BIERE BLANCHE « BONZAI » / BRASSERIE LES ACOLYTES 17
Biere épicée au gingembre & a la citronnelle
BULLES o ()
CREMANT DU JURA BRUT NATURE 2020 / DOMAINE DES RONCES 7/32
Chardonnay jurassien comme un Blanc de Blanc trés frais & sans sucre,
minéralité & tension, rond & charnue, sapidité pour finir
VDF BRUT NATURE / DOMAINE DELLALE -/32
Méthode traditionnelle non dosée,
Chenin dominant la Loire au sud de Tours. Vif & aromatique
CHAMPAGNE EXTRA-BRUT NM / MAISON PONSON 13/62

Assemblage de Pinot Meunier majoritaire, Pinot Noir & Chardonnay,
dosé a 4 gr sur la “petite” montagne de Reims, base de 2021 et de réserves antérieurs.

Prixen euros TTC



VINS BLANCS

MUSCADET SEVRE & MAINE “LE VAURIEN” 2022 / LES VINS DE LAVIE
Joli melon de Bourgogne qui trace sur des granites a Clisson au Sud d’Est de Nantes
avec une belle amplitude, et du volume.

VDF “LA PETITE MUSETTE” 2021/ DOMAINE DU FACTEUR SUR LE VELO
Assemblage Chenin/Sémillon chez Fabien Brutout, des vins de copains
faciles a boire dont une tournée appelle une autre.

VDF “NECTAR DES DIEUX” 2022 / MAS DEL PERIE

Grands assemblages des cépages blanc des terroirs de Cahors. Chardonnay
Sauvignon, Colombard, Marsanne, Roussanne & Gros Manseng.

Vin de soif par définition.

ALSACE RIESLING “LES HOSPICES” 2022 / DOMAINE NEUMEYER
Riesling comme on les aime, une pointe de sucrosité qui fait saliver
de la minéralité & de la tension. Des beaux amers pour finir.

VIN ORANGE

VDF “ORANGE IS NOT NOT THE ONLY FRUIT” NM /LA COLOMBINE
Sauvignon gris & Sémillon dans I'Entre-deux-mers en macération de 10 jours
qui vont développer des arémes riches & aromatiques.

VINS DOUX

IGP VAL DE LOIRE “PINOT GRIS” 2021 / FLORIAN BONNEAU
Au sud de Nantes, gourmandise (22.6g de sucre résiduel)

d'arébmes d'agrumes & de fruits exotiques. Un moelleux croquant, équilibré & digeste.

IGP PAYS D’'HERAULT “COUP DE COEUR” 2023 / MAS COSA
Colombard du céte de Béziers. Moelleux digeste & acidulé. (30gr de sucre résiduel)
Sensation de fraicheur exotique.

Prixen euros TTC

20

6/26
6.5/28

7/-

7.5/ 31

6/26

5/24

55/25



VINS ROSES

COTEAUX DU PONT DU GARD “A BOIRE” 2023 / CHATEAU D'OR & DE GUEULES
Frais & peu alcoolisé, Grenache & Cinsault, pointe de Vermentino

qui font ressortir de beaux amers. Un vin rempli de facilité & buvabilité.

Parfait pour boire sans manger !

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE 2023 /CHATEAU DE BEAUPRE

Un des domaines historiques de I'appellation, rosé de gastronomie.

Assemblage de Grenache, Syrah, Cinsault & Cabernet Sauvignon.

Fruité & élégant, a 350 m d'altitude sur I'un des terroirs argilo-calcaire les plus connus.

ROUGES

COTES DE BOURG “LES CADETS” 2020 / CHATEAU LES GRAVES DE VIAUD
Joli assemblage de Merlot, Cabernet Sauvignon & Cabernet Franc
sur la rive droite bordelaise, éclatant & vif.

VDF “VIN D’ANTOINE” 2021/ FAMILLE MICHON
Majorité de Gamay & un trait de Negrette sur les terroirs maritimes de Brem s/mer.
Des fruits rouges et mdars. Charnu & tonique.

VDF “NECTAR DES DIEUX” 2023 / MAS DEL PERIE

Assemblage de Malbec, Muscat de Hambourg, Cinsault & Grenache.
Le litron des copains pour étancher sa soif, fruit frais & gourmand.
Le canon & siroter accompagné(es) ou pas.

COTES CATALANES « L’'ULTIM » 2022 / GILLES TROULLIER
Belle Syrah d’altitude, le St-Joseph Catalan. Dans un profil tres rhodanien
fraicheur et délicatesse, ample & intense.

Prixen euros TTC

20

55/25

-/33

6/26
6.5/28

7/ -

7.5/31



AUTRES BOISSONS

MMC 1/GUILHEM GROSPERRIN

PINEAU ROSE 10ANS / REMI LANDIER

VINMOUTH ORIGINAL GROS MANSENG /4 EVER WINE

VINMOUTH CHENIN 2020 / 4 EVER WINE

VINMOUTH CHARDONNAY 2021/ 4 EVER WINE

VERMOUTH ROSSO 2021/ DEL PROFESSOR

MACVIN DU JURA / DOMAINE DES RONCES

FINO SOUS VOILE 10 ANS / DOMAINE TORO ALBALA

PORTO FINE BLANC OU ROUGE TAWNY / KOPKE

LIQUEUR AMER / ESCALE BELHARA

LIQUEUR DE VERVEINE / LIQUEUR GRANIER

CREME LIQUEUR AU COGNAC / BRAASTAD

COGNAC GRANDE CHAMPAGNE 10 GENERATIONS PORT FINISH / FERRAND
RUM BLANC VERITAS (BARBADE & JAMAIQUE) / FOURSQUARE

RUM BLACK TOT FINEST CARRIBEAN (BARBADE, GUYANE, JAMAIQUE)
RUM 8 ANS JAMAIQUE / HAMPDEN

WHISKY ALMANDIN, FRANCE AUBRAC / TWELVE

WHISKY AVANTURINE, FRANCE AUBRAC / TWELVE

Prixen euros TTC

12

6.5

13

13.5

13.5



SOFTS DRINKS

JUS DE FRUITS (25cl)
(MAISON MENEAU)

orange
pamplemousse
ananas
tomate

JUS DE POMME NATUREL (25cl)
Alain Dieumegard /79

SODAS (33cl)
Cola Elixia
Limonade
Dumatos

EAU MINERALE (75cl)
Abatille Plate & Pétillante

BOISSONS CHAUDES
sur demande

Prixen euros TTC

4.5

6.5



