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Diner 3u Mardi 14 foviier 2012

La mise en bouche gourmande
vyeYyey

L'escalope de foie gras de canard roti
Poire pochée au vin chaud d'agrumes
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Le duo de ravioles en bisque de homard Bleu
- Langoustines au Potiron et d la coriandre
- Noix de saint-jacques aux salsifis et au basilic
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La caille Fermiere
désossée et farcie aux truffes des Deux-Sevres
Purée de céleri au diamant noir
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La dacquoise a la pistache, mousse chocolat blanc " Cluizel
Segments d'orange sanguine
Sorbet au thé Hédiard " Jardin bleu ”
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Coeurs et mignardises
Menu accompagné au Champagne Veuve Clicquot Rosé

1 bouteille pour 2 personnes

Eaux minérales, Café et Mignardises compris

Menu a 82,50 € T.T.C. par personne

Boissons Comprises

= Ce menu vous est également proposé
aux, déjeuners du dimanche 12 et mardi 14 février sur réservation.




