Menu  Dégustation 
à 71,50 €
La mise en bouche

au gré du jour
(
L’escalope de foie gras de canard aux éclats de pistache

Fine tranche d’ananas confits au vinaigre de riz

(
La nage de saint - jacques et coques au Tandoori

Huile vierge de coco

(
Le filet de bar pôelé
Risotto au potiron, légumes confits à l’huile d’olive et au Yuzu
l

(
Le perdreau mariné au vin Jaune rôti en coque

Petits choux et pommes Grenailles glacés au beurre d’Echiré

(
Pré - dessert

Le sorbet au chocolat “ Los Anconès de St Domingue ”
 Macaron à l’Angélique de Niort

(
Le flan “ de Maman ” à la fève de Tonka

Poire pochée au vin chaud

Sorbet à l’orange sanguine

